
　
当
店
の
コ
ン
セ
プ
ト
は
、
こ
だ
わ
り
の

食
材
で
お
酒
に
マ
ッ
チ
し
た
和
を
基
調
に

し
た
創
作
料
理
を
提
供
し
つ
つ
、
敷
居
の

高
く
な
い
居
酒
屋
感
覚
で
ご
利
用
頂
け
る

店
を
目
指
し
て
い
ま
す
。

　
雑
誌
の
企
画
の
た
め
の
調
理
で
は
な

く
、
当
店
で
日
頃
の
営
業
で
提
供
し
て
い

る
調
理
の
工
夫
を
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き

ま
す
。

　
よ
く
手
入
れ
さ
れ
て
年
季
の
入
っ
た
糠

床
で
漬
け
た
漬
物
は
、
一
流
料
理
人
の
味

に
匹
敵
す
る
も
の
で
す
。
今
回
は
、
長
年

用
い
て
い
る
私
の
糠
床
で
漬
け
た
食
材

を
、
発
酵
菌
の
力
で
ひ
と
味
も
ふ
た
味
も

味
の
深
み
と
広
が
り
を
パ
ワ
ー
ア
ッ
プ
さ

せ
る
料
理
で
す
。
糠
床
自
体
の
善
し
悪
し

で
決
ま
る
こ
と
で
す
か
ら
、
今
日
明
日
に

は
仕
込
め
ま
せ
ん
が
、
西
京
味
噌
な
ど
に

漬
け
込
め
ば
そ
れ
な
り
の
味
が
出
せ
る
と

思
い
ま
す
。

　
あ
る
と
き
、
ご
く
短
時
間
で
大
根
の
漬

物
を
と
迫
ら
れ
て
思
い
つ
い
た
の
が
、
桂

剥
き
に
し
て
漬
け
て
お
出
し
し
た
と
こ

ろ
、
酒
の
つ
ま
み
に
ピ
ッ
タ
リ
だ
と
評
判

糠
漬
で
ひ
と
味
プ
ラ
ス

が
良
か
っ
た
。
こ
れ
を
応
用
し
た
の
が
今

回
の
本
柳
葉
魚
糠
漬
砧
巻
焼
で
す
。
当
店

で
は
本
柳
葉
魚
が
一
尾
六
〇
〇
円
で
、
器

に
一
尾
盛
っ
て
あ
し
ら
い
や
添
え
物
を
添

え
て
も
、柳
葉
魚
で
は
絵
に
な
り
ま
せ
ん
。

　
そ
の
う
え
柳
葉
魚
は
冷
凍
も
の
で
す
か

ら
、
上
手
に
解
凍
し
て
も
ド
リ
ッ
プ
が
出

て
旨
み
が
流
出
し
ま
す
の
で
、
西
京
味
噌

や
三
同
割
に
漬
け
る
の
も
い
い
で
し
ょ
う

が
、
干
物
で
す
か
ら
同
じ
く
ら
い
の
塩
分

濃
度
の
糠
床
に
漬
け
て
み
た
と
こ
ろ
な
か

な
か
い
い
味
に
仕
上
が
り
ま
し
た
。

　
そ
こ
で
、
先
の
桂
剥
き
し

て
糠
漬
に
し
た
大
根
で
糠
漬

に
し
た
柳
葉
魚
を
巻
き
、
焼

い
て
頭
と
尾
を
は
ね
、
一
口

大
に
切
り
分
け
て
写
真
（
二

人
前
）
の
よ
う
に
提
供
し
て

い
ま
す
。
本
柳
葉
魚
と
樺
太

柳
葉
魚
の
差
別
化
で
は
な
く
、

料
理
と
し
て
あ
の
お
店
は
ひ

と
手
間
か
け
て
や
っ
て
い
る

よ
ね
、
と
い
う
料
理
技
術
の

差
別
化
を
図
る
こ
と
も
大
切

な
こ
と
だ
と
思
い
ま
す
。

　
そ
れ
に
は
、
料
理
の
基
本

が
出
来
て
い
な
い
と
、
工
夫

と
か
発
想
と
い
う
こ
と
に
は

繋
が
っ
て
い
か
な
い
も
の
だ

と
思
い
ま
す
ね
。

桂剥きにした大根は、お新香にする
糠床に直漬けする。（野菜系と肉系
は別々の糠床に漬ける。）

①を浅漬にして取り出す。

柳葉魚は、①のお新香にする糠床から床分
けしてタッパ等の容器に移し、サラシや寒
冷紗に挟んで漬ける。

②の大根桂剥きしたもので、③の柳
葉魚を巻く。
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