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最
初
は
い
ろ
い
ろ
な
も
の
で
チ
ー
ズ
を
溶
か

し
魚
卵
を
混
ぜ
て
固
め
て
み
ま
し
た
が
、
な
か

な
か
商
品
化
で
き
る
味
に
は
な
り
ま
せ
ん
で
し

た
。
乳
製
品
と
酒
粕
の
相
性
が
良
い
と
い
う
の

を
思
い
出
し
ま
し
て
、
酒
粕
を
牛
乳
で
の
ば
し

た
も
の
で
チ
ー
ズ
を
溶
か
す
こ
と
で
ク
リ
ア
で

き
ま
し
た
。

　

酒
粕
一
〇
〇
ｇ
に
牛
乳
一
〇
〇
～
一
五
〇
㏄

を
小
鍋
に
入
れ
て
三
〇
分
ほ
ど
浸
け
て
か
ら
攪

拌
し
、
適
宜
に
切
っ
た
プ
ロ
セ
ス
チ
ー
ズ
一
㎏

を
入
れ
て
低
温
で
煮
溶
か
し
、
魚
卵
を
加
え
て

混
ぜ
合
わ
せ
、
型
に
流
し
て
固
め
ま
す
。
ラ
ッ

プ
で
し
っ
か
り
密
封
し
て
包
み
冷
蔵
庫
で
保
管

す
れ
ば
一
ヶ
月
半
ほ
ど
保
ち
ま
す
。

　

主
体
は
チ
ー
ズ
で
す
の
で
、
各
種
の
酒
に
合

う
口
当
た
り
の
良
い
先
附
や
と
っ
さ
の
時
の
一

品
に
も
な
る
と
思
い
ま
す
。
ト
ロ
ト
ロ
に
し
て

い
ま
す
の
で
い
ろ
い
ろ
な
形
に
成
形
で
き
て
用

途
も
広
が
る
と
思
い
ま
す
。

　

今
回
は
三
種
の
魚
卵
を
使
っ
て
い
ま
す
が
、

魚卵乾酪寄せ

魚
卵
が
あ
ま
り
貯
ま
ら
な
い
時
季
に
は
、
沢
庵

を
細
か
く
刻
ん
で
混
ぜ
合
わ
せ
る
と
面
白
い
食

感
に
な
る
と
思
い
ま
す
。
ま
た
、
鬼
灯
の
季
節

に
は
赤
色
の
鱈
子
を
多
め
に
混
ぜ
れ
ば
季
節
感

も
出
せ
ま
す
。

　

酒
粕
に
は
脂
分
を
体
外
へ
排
出
す
る
レ
ジ
ス

タ
ン
ト
プ
ロ
テ
イ
ン
と
い
う
成
分
も
含
ま
れ
て

い
ま
す
の
で
、
女
性
客
に
人
気
の
一
品
と
も

な
っ
て
い
ま
す
。

１.   鍋に牛乳で溶いた酒粕と切ったプロセスチーズを加
えて弱火で煮てトロトロにする。

３.   商品として提供している成形した三種。

２.   １をトロトロに煮込んで型に流して固め、ラップで
しっかり包んで保存する。左上から唐墨乾酪、飛び
子乾酪、鱈子乾酪。

　

当
店
の
コ
ン
セ
プ
ト
は
、
こ
だ
わ
り
の
食
材

で
お
酒
に
マ
ッ
チ
し
た
和
を
基
調
に
し
た
創
作

料
理
を
提
供
し
つ
つ
、
敷
居
の
高
く
な
い
居
酒

屋
感
覚
で
ご
利
用
頂
け
る
店
を
目
指
し
て
い
ま

す
。

　

雑
誌
の
企
画
の
た
め
の
調
理
で
は
な
く
、
当

店
で
日
頃
の
営
業
で
提
供
し
て
い
る
調
理
の
工

夫
を
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

　

今
回
の
テ
ー
マ
は
、
魚
卵
の
端
材
を
い
か
に

使
い
こ
な
す
か
と
い
う
こ
と
と
、
お
酒
と
相
性

の
良
い
乾
酪
を
味
噌
漬
や
燻
製
以
外
に
和
食
っ

ぽ
く
使
え
る
途
は
な
い
か
と
、
別
々
の
思
考
回

路
の
線
上
に
あ
っ
た
食
材
を
コ
ラ
ボ
し
た
ら
ど

う
な
る
だ
ろ
う
と
思
っ
た
の
が
、
調
理
の
工
夫

に
な
っ
た
き
っ
か
け
で
す
。

三
色
魚
卵

　
　

乾
酪
寄
せ

　

飛

び

子

　

鱈　
　
　
　

子

　

唐　
　
　
　

墨

　

彩
り
野
菜
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