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今
回
の
テ
ー
マ
も
、
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス

禍
に
よ
る
緊
急
事
態
宣
言
が
解
除
さ
れ
た
に
も

か
か
わ
ら
ず
、
一
朝
一
夕
に
は
以
前
の
状
態
に

は
戻
れ
な
い
状
況
が
続
い
て
い
て
、
依
然
出
口

が
見
え
な
い
中
を
試
行
錯
誤
し
て
い
ま
す
の

で
、
お
客
さ
ん
を
待
っ
て
い
る
と
い
う
ス
タ
イ

ル
で
は
な
く
、
こ
ち
ら
か
ら
お
客
さ
ん
の
ほ
う

へ
出
向
い
て
い
く
と
い
う
発
想
の
ス
タ
イ
ル
に

変
え
て
い
く
と
い
う
こ
と
で
、
仕
出
し
に
使
え

る
調
理
の
工
夫
の
第
四
弾
を
考
え
て
み
ま
し

た
。

　

弁
当
と
い
う
こ
と
に
な
り
ま
す
の
で
、
主
菜

と
し
て
は
揚
物
、
煮
物
、
焼
物
が
考
え
ら
れ
ま

す
が
、
冷
め
て
も
美
味
し
く
食
べ
ら
れ
、
し
か

も
原
価
が
抑
え
ら
れ
る
食
材
を
使
わ
な
け
れ
ば

な
り
ま
せ
ん
。
最
大
の
苦
境
に
、
よ
り
実
践
的

で
経
営
的
に
則
し
た
い
ろ
い
ろ
な
角
度
か
ら
の

ア
プ
ロ
ー
チ
が
求
め
ら
れ
て
い
る
と
思
い
ま

す
。
と
に
も
か
く
に
も
、
と
り
あ
え
ず
こ
の
情

況
を
乗
り
越
え
て
事
業
を
継
続
し
て
い
く
た
め

の
実
践
的
な
料
理
づ
く
り
の
視
点
か
ら
、
今
回

は
時
間
が
経
過
し
て
も
ヘ
タ
ら
な
い
揚
物
を
考

え
て
み
ま
し
た
。

　

数
あ
る
料
理
の
中
で
出
来
立
て
、
カ
ウ
ン

タ
ー
の
天
ぷ
ら
屋
さ
ん
が
流
行
る
よ
う
に
、
特

に
揚
物
は
揚
げ
立
て
に
叶
う
も
の
は
あ
り
ま
せ

ん
ね
。
し
か
し
、仕
出
し
用
の
揚
物
と
い
え
ば
、

揚
げ
て
か
ら
食
す
ま
で
に
は
ツ
ー
テ
ン
ポ
も
ス

リ
ー
テ
ン
ポ
も
遅
れ
、
こ
と
に
油
と
相
性
の
良

い
茄
子
な
ど
の
野
菜
の
揚
物
に
至
っ
て
は
、
衣

も
食
材
も
油
を
吸
い
す
ぎ
て
全
体
に
回
っ
て
し

ま
い
、
ヘ
タ
ッ
て
か
ら
食
べ
る
と
い
う
最
悪
の

状
態
で
食
べ
る
こ
と
に
な
り
ま
す
。

　

仕
出
し
や
弁
当
で
は
、
ど
う
し
て
も
時
間
が

経
っ
て
か
ら
食
べ
る
と
な
る
と
ど
の
食
材
で
も

ヘ
タ
ッ
て
し
ま
い
ま
す
の
で
、
ど
う
せ
な
ら
食

材
を
先
に
ヘ
タ
ら
せ
て
か
ら
工
夫
す
れ
ば
よ
い

の
で
は
な
い
か
と
、
逆
転
の
発
想
を
試
み
て
み

　

当
店
は
、
こ
だ
わ
り
の
食
材
で
お
酒
に
マ
ッ

チ
し
た
和
を
基
調
と
し
た
創
作
料
理
を
提
供
し

つ
つ
、
今
年
五
月
の
移
転
を
機
に
、
喰
い
切
り

の
コ
ー
ス
料
理
を
柱
と
し
た
、
本
格
和
食
料
理

店
と
し
て
新
た
に
ス
タ
ー
ト
い
た
し
ま
し
た
。

　

雑
誌
の
企
画
の
た
め
の
調
理
で
は
な
く
、
当

店
で
日
頃
の
営
業
で
提
供
し
て
い
る
調
理
の
工

夫
を
紹
介
さ
せ
て
い
た
だ
き
ま
す
。

ま
し
た
。
そ
れ
は
、
油
を
調
味
料
の
一
つ
と
し

て
考
え
、
仕
上
げ
に
油
通
し
す
る
と
い
う
イ

メ
ー
ジ
で
、
か
る
く
煮
含
め
た
食
材
を
油
通
し

す
る
と
い
う
「
煮
揚
」
と
で
も
い
う
こ
と
に
な

る
か
と
思
い
ま
す
。

　

実
際
の
調
理
と
し
て
は
、
か
る
く
煮
含
め

た
食
材
を
よ
く
気
上
げ
し
て
水
気
を
と
ば
し
、

衣
を
付
け
て
油
で
コ
ー
テ
ィ
ン
グ
す
る
と
い

う
感
じ
で
す
。
食
材
に
よ
っ
て
油
の
温
度
を

一
六
〇
℃
か
ら
一
八
〇
℃
の
間
で
サ
ッ
と
油
通

し
し
ま
す
。

　

揚
物
の
感
覚
の
よ
う
に
油
に
浸
し
て
揚
げ
て

い
ま
せ
ん
の
で
、
油
が
泣
い
た
り
、
油
で
ヘ
タ

る
こ
と
も
あ
り
ま
せ
ん
か
ら
、
見
栄
え
も
よ
く

な
る
揚
物
だ
と
思
い
ま
す
。

　

た
だ
し
、
茄
子
の
よ
う
に
油
を
吸
い
や
す
い

食
材
や
、
水
っ
ぽ
い
野
菜
は
不
向
き
で
す
。
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